
DYN
ESSICATOIO PER FIOCCHI



Utilizzato per l’essicazione di prodotti 
fragili e leggeri come cereali fioccati, estrusi 
e snacks, con consumi di energia contenuti.

Essicatoio per fiocchi costituito da 3 moduli 
sovrapposti con struttura in tubolare di 
acciaio a cui sono fissati i pannelli isolanti a 
sandwich che garantiscono la perfetta tenuta 
e l’isolamento termico.

Ogni modulo è composto da:

- nastro convogliatore perforato in acciaio 
inox, dotato di un sistema di pulizia in 
continuo, movimentato da un variatore che 
controlla la velocità di avanzamento.

- scambiatore di calore e relativa 
canalizzazione interna per la distribuzione 
nei piani di lavoro del flusso dell’aria calda 
regolato da serrande, in modo da ottenere 
un’azione essiccante omogenea ed ottimale, 
in funzione dei parametri tecnologici richiesti.

La portata e la distribuzione omogenea del 
prodotto in entrata nella macchina è regolata 
da un distributore speciale realizzato in 
acciaio inox, comandato da un motoriduttore.

Tutte le parti interne a contatto con il 
prodotto, nonché la cappa superiore di 
espulsione dell’aria esausta, sono costruite in 
acciaio inox.



Informazioni Tecniche

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Le caratteristiche tecniche delle macchine possono subire modifiche senza alcun obbligo di preavviso. I dati possono non essere totalmente conformi alle  
versioni commercializzate. 
 
 

 

 

 

 

 

 

Modello 

Dimensioni 
(mm) 

Capacità 
Massima (1) 

(T/h)   
 

Motovariatori  Motoriduttore 
distributore 

Consumo 
vapore (2) 

(Kg/h) 

Aria 
aspirata  
(m3/h) 

Peso 
netto 
(Kg) 

 
 

Volume 
imballo 

(m3) 
Potenza installata (KW) 

A B C D E F G  Kw RMP 
50Hz Kw RPM 

50Hz  

DYN 
63A 

6130 1430 2630 485 477 2318 4577 4 1,5 3/17 1,5 20 1000 22800 6940 61 

 (1) Portata max. riferita allo schiacciato di mais (massa volumica=400 Kg/mc) – (umidità 22%) 
(2) Vapore saturo secco: pressione 4 bar=4,1 Kg/cm2 – temperatura= 143°C 
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