
CVB
FORNO VERTICALE A VAPORE



Per il trattamento termico del cereale destinato alla fioccatura.

Forno verticale ad elementi modulari rastremati per assicurare lo scorrimento uniforme del prodotto. 
Il corpo del forno è così composto: fra la parete interna e  la parete esterna, entrambe in acciaio 
inox, è interposto uno strato di materiale isolante che assicura ridotte dispersioni termiche e quindi 
elevato rendimento e veloce messa a regime.

Lungo il corpo sono disposte spie d’ispezione e portelli apribili.

Tutte le parti a contatto con il prodotto sono in acciaio inox.

Il trattamento termico del cereale avviene tramite vapore erogato internamente da condotti di 
distribuzione studiati per garantire massima efficienza ed uniformità.

Termometro, manometro e valvole assicurano il controllo dei parametri di regolazione.



Informazioni Tecniche

Dimensioni Capacità Tempo 

permanenza

Peso

oo

Volume
T/h

Mais
peso specifico
 780 Kg/m³

  mm 

A D min Kg m³ 

700 2250 960 600 2250 5 1,80 16 600 5,50 

930 4500 960 600 2000 7,5 3,00 18 850 8,00 

Le caratteristiche  tecniche  delle  macchine  possono  subire  modifiche  senza alcun  obbligo  di preavviso.  I dati possono non  essere  
totalmente  conformi alle versioni commercializzate. 
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CVB 060 885 530 2250 800 480 800 1,5 0,60 18 375 1,60 

CVB 180 1130 

Capacità

volumetrica

CVB 300 1130 

B B E F C 

 Modello

m³ 

CCVVBB  118800  

CCVVBB  006600

Modello 

Dimensioni  
(mm) 

Capacità 
(T/h) Capacità 

volumetrica 
(m3) 

Tempo 
permanenza 

(min) 

Peso  
(Kg) 

Volume  
(m3) 

A B C D E F 
Mais  

Peso specifico 
780 kg/m3 

CVB 060 885 530 2250 800 480 800 1,5 0,60 18 375 1,60 

CVB 180 1130 700 2250 960 600 2250 5 1,80 16 600 5,50 

CVB 300 1130 930 4500 960 600 2000 7,5 3,00 18 850 8,00 

 
Le caratteristiche tecniche delle macchine possono subire modifiche senza alcun obbligo di preavviso. I dati possono non essere 
totalmente conformi alle versioni commercializzate. 
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